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 配膳のポイント
１４日：ポークイタリアンは、お玉に軽く一杯配る。

１７日：大皿にごはんとミニ豚キムチを一緒に盛り付ける。

　　　　ミニ豚キムチは、お玉に半分くらいの量で配る。
≪ごみ処理≫
『給食で出るごみの処理方法』にそって片付けてください。
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　　体力アップのために、
　　　　　バランスのよい食べ方を身につけよう
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